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FEINSINN Genusslokal

Bei uns dreht sich alles um den feinen Sinn für

Genuss – von der sorgfältigen Auswahl hochwertiger,

regionaler und biologischer Zutaten bis hin zur

kreativen Zubereitung in unserer Küche.

Mit Freude und Experimentierfreude kreieren wir

neue Geschmackskombinationen, die Ihre Sinne

begeistern werden. Jede Kreation ist dabei ein

Versprechen an höchste Qualität und den bewussten

Genuss natürlicher, biologischer Lebensmittel.

Tauchen Sie ein in eine Welt voller kulinarischer

Erlebnisse und lassen Sie sich von unserem

passionierten Team verwöhnen.

Wir laden Sie herzlich ein, Ihren Gaumen mit

feinsinnigen Köstlichkeiten zu verwöhnen und

gleichzeitig die Vorteile von Bio und Regionalität zu

entdecken.

FEINSINN-Genusslokal – wo Tradition, Moderne

und Nachhaltigkeit genussvoll verschmelzen!

Chiara & Philipp
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Fleisch

fleischbank Höllerschmid, Hadersdorf

(ausschliesslich aus österreich)

hühner aus Österreich (AMA)

Käse 

michi`s Käseladen, mautern

Robert Paget, Diendorf

Gemüse

dirndln am Feld, Kirchberg am Wagram

fa. unfried, krems an der donau

kräuter, aus dem eigenen garten

Fisch

süsswasserfische, Österreich

Brot & Gebäck

bäckerei Kafesy, Stratzing

bäckerei Weichselbaum, Rohrendorf

Pasta

eigene Produktion

Bio-Eier

hendlerei, Guntersdorf

Trüffel

tartufi Zaccaria, fels am Wagram

Weine, Österreich
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Alle Preise verstehen sich inkl MWST und aller Abgaben. 
Bei Allergien & unverträglichkeiten wenden sie sich bitte an unsere service mitarbeiter .

H A N D G E M A C H T E  R A V I O L I

Erbse I Schaffrischkäse I Salzzitrone                                   22

ZW I S CH ENDURCH

V I T E L L O  F O R E L L O

Perlzwiebel I Kapernbeere I Rahm                                         21

VORSP I E L

B I O  S A I B L I N G  

Zitronenbutter I quinoa I Frühlingsgemüse                           34

HAUPTAKT

L A M M R Ü C K E N  &  H A R I S S A

weiße polenta I Radicchio I  fermentierter knoblauch            38

B Ä R L A U C H  C O N S O M M É

Wachtelei I  Gemüseperlen I Liebstöckelöl                            14

C A R P A C C I O  V O M  B I O  S C H W E I N  

Apfel-miso I  rettich kimchi I  wasabi                                         19

4  G A N G  -  6 5  

F E I N S I N N

G E N U S SMENÜ
Lassen Sie sich von unserem Küchenteam überraschen 

(nur Tischweise möglich)

G E D E C K  P . P                       5

Sauerteigbrot I Gewürzbutter I Geselchtes vom Höllerschmid 

Z I T R O N E N V E R B E N E S O R B E T

Basilikumöl I geröstete Mandeln I sprudel                            11

R I N D E R B A C K E  &  R O T W E I N

Selleriepüree I Frühlingslauch I Senfkörner                       32

3  G A N G  -  5 5  

5  G A N G  -  7 5  
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Alle Preise verstehen sich inkl MWST und aller Abgaben. 
Bei Allergien & unverträglichkeiten wenden sie sich bitte an unsere service mitarbeiter .

C O N S O M M É  V O M  R I N D

mit dreierlei Einlage

(frittaten  I  Leberknödel I Kaspressknödel i  Gemüse)      9

S U P P E N

K L A S S I S C H E S  C A R P A C C I O

Büffelmozzarella I Avocado I Grana Padano                21

B E E F  T A T A R

gebeizter Dotter I Senfkaviar I Erdäpfelfocaccia    

                                                                                        18

V O R S P E I S E N

G R A M M E L K N Ö D E R L

kim chi I  Schweinepopcorn I Basilikum                            16

K Ä S E S P Ä T Z L E

sauerrahmspätzle I  käse aus den bregenzerwäldern I    

Röstzwiebel I grüner Salat                                              21

W I E N E R  S C H N I T Z E L

(vom Milchkalbsrücken)

Petersilienerdäpfel I wildpreiselbeeren I Bio Zitrone   28

H A U P T S P E I S E N

M A G E N R A T Z E R L

K A L B S R A H M B E U S C H L

Breznknödel I Apfelbalsamessig I  majoran                   17

B U T T E R M I L C H B A C K H E N D L

brust & haxl i  Radieschen I Erdäpfelsalat                      24
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Alle Preise verstehen sich inkl MWST und aller Abgaben. 
Bei Allergien & unverträglichkeiten wenden sie sich bitte an unsere service mitarbeiter .

P A N N A  C O T T A

tonkabohne I Rhabarber I Hollunderblüte                         12

S A U E R R A H M S C H M A R R N

marillenröster I vanilleeis                           

(ab 2 personen)                                                     p.P.         11

SÜ S S E S

S C H O K O F O N D A N T

salzkaramell I sauerrahmsorbet                                           14

S E L E K T I E R T E  K Ä S E

von der käse michi aus loiben

Hausgemachtes Chutney I Nüsse I Brot                             18

E I S  &  S O R B E T

unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über die

aktuellen Sorten                                                   á          2.90

( alle Eis & Sorbets sind hausgemacht)

B I O - R I N D E R F I L E T  2 0 0 G

Asiagemüse I Steakpommes I Hollandaise                            48

H I G H L I G H T ´ S

D R Y  A G E D  S P E C I A L I T Ä T E N

(T-Bone, Tomahawk, Chateaubriand, . . . )                           auf Anfrage

F I L E T  R O S S I N I

herzoginkartoffel I  spinat I  gänseleber I Portweinjus         54


